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Notre Chef de cuisine valorise l'approvisionnement de ses produits
en circuit court, chez nos producteurs locaux.

PLAT
Prix selon cours

24 €

22 €

19 €

Poisson selon arrivage

Volaille de Licques rôtie, mousseline d’oignons caramélisés, chou rouge aux épices et
compote de pommes au sirop de vin blanc

Végétale et quinoa rôti, chlorophylle d'herbes et tuile de laitue de mer séchée 

Fish and chips de lieu noir, frites et sauce du Chef 

ENTRÉE
Œuf parfait, crème de panais, champignons sautés et salade d’herbes

Croquettes de crevettes grises, persil frit, petite salade et pickles 

Terrine de lapin au Porto, fine salade et pickles

Crème de courge au mascarpone et graines torréfiées    

Gnocchi de noix de Saint-Jacques, crème d’étrilles au citron et poireaux en julienne frits          

16 €

 

17 €

 14 €

16 € 

DESSERT
Variation autour des fromages de la région et d'ailleurs  

Poire pochée au vin blanc et épices, crème végétale au pralin, glace yaourt

Chaud-froid de fromage blanc, coulis de fruits et crumble

Crémeux au chocolat, petits croûtons, fleur de sel et huile d’olive et
crumble de chocolat blanc 

9 €

 10 €

 9 €

10 €

RÉSERVATION CONSEILLÉE
Rue Pierre Guerlain, 2-4 F-80550 Le Crotoy
T. +33 (0)3 22 27 16 33
bonjour@lestourelles.com

Menu 35€
Menu enfant 18€ 
Entrée, plat et dessert
(hors boisson)

9 € (1 pièce) / 18 € (2 pièces)


